
Le Pizzette Soavegel sono stuzzicanti dischetti di pasta sfoglia con 
un’invitante farcitura di pomodoro e mozzarella fi lante! Grazie al loro 
irresistibile gusto le Pizzette Soavegel sono le sfi ziose protagoniste di 
ogni aperitivo e happy hour.

soavegel.it

al FORNO
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Le 
un’invitante farcitura di pomodoro e mozzarella fi lante! Grazie al loro 
irresistibile gusto le Pizzette Soavegel sono le sfi ziose protagoniste di 
ogni aperitivo e happy hour.



I plus del prodotto 

Dimensioni e Confezioni

RETAIL  Astuccio 300g 
HO.RE.CA. Busta da 500g

5,5 cm

Pasta sfoglia 75%: farina di grano tenero, margarina vegetale 
senza grassi idrogenati, sale iodato, olio extra vergine di oliva, 
farina di frumento maltato.
Farcitura 25%: polpa di pomodoro 62%, mozzarella 22%, 
fi bra vegetale, sale iodato, olio extra vergine di oliva, origano.

- Pochi ingredienti semplici e naturali
- Vera mozzarella invece dell’uso del formaggio fuso
- La migliore polpa di pomodoro proveniente da colture                                                                                                                                          
  mediterranee.

 IL RIPIENO:
   VERA MOZZARELLA E POLPA DI POMODORO 

 LA PREPARAZIONE:
   IN FORNO PER UNA CUCINA PIÙ PRATICA
   SALUBRE E NATURALE 

- Pronti in forno per andare incontro alle esigenze di chi non                      
   vuole ricorrere alle fritture, senza rinunciare ad uno snack   
   sfi zioso.

CODICE 
CONF.

N. CONF.
x U.VE.

U.VE. x 
STRATO

STRATI x 
PALLET

U.VE. x 
PALLET

N. CONF.
x PALLET

COD. EAN
CONF.

DIM. CONF. 
L x H x P

COD. EAN
U.VE.

DIM. U.VE. 
L x H x P

BUSTA 500g - Ho.re.ca. 18g 88 12 76896 08006704511448 200x240x30 397x221x197300098 8006704501449

ASTUCCIO 300g - Retail 18g 912 1.296 397x221x197

200x240x30

193x37x136

8006704501449

8006704501388

96

108

12

12

300098

300117

- Preparata con aggiunta di olio extravergine di oliva, in   
  sostituzione dello strutto o del burro o dell’aroma di burro 
- Senza aggiunta di grassi idrogenati o parzialmente   
   idrogenati.
- Lavorazione stress-free, lenta e a basse temperature,  
  riduce gli shock termici nel rispetto dei tempi necessari
  per la corretta formazione degli impasti.

 L’IMPASTO:
   PASTA SFOGLIA TRADIZIONALE

Ingredienti

Dimensioni e Confezioni

Soavegel srl
V.le dell’Industria, z.i. - 72021 Francavilla Fontana (BR) - Italy
Tel. + 39 0831 82 22 11 - Fax + 39 0831 82 22 22
soavegel.it

Preparazione

15

al FORNO

RETAIL  Astuccio 300g 

aall FF

08006704511387


